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* 7 3 Eier  Die Eier und den Puderzucker zu einer hellen &%
ﬁ % 250 g Puderzucker ~ Creme schaumig aufschlagen. Den Vanillezucker i%
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ﬁ 1 250 g Mehl  und das Mehl nach und nach unterriihren. &%
&k 1.PECkChen Ein Backblech mit Backpapier belegen und ,%
% Vanillezucker it ainem kleinen Loffel Teighdufchen (3¢
ﬁ | daraufsetzen. Diese sollen an der Oberfléche gk %
ﬁvg glatt flieRen, diirfen aber nicht zerlaufen. i%’
ﬁ Uber Nacht an einem kiihlen Ort (nicht im &%
) Kiihlschrank) ruhen und trocknen lassen. i
& % Dadurch werden die Platzchen schon glatt i%b
4 {5‘ und bekommen beim Backen ein ,FiiRchen®. & %
%g'% Am nachsten Tag den Backofen auf 160 Grad i%
g (Ober- und Unterhitze) vorheizen und die i

ﬁ% Vanillebrotchen auf der unteren Schiene & %
&% circa 15 Minuten hellgelb backen. i%’
,gs# Zuerst etwas auf dem Blech, anschlieRend & %

v ! auf einem Backgitter abkiihlen lassen.

%& % Und dann adventlich geniefSen. i%
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