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3 250 g Marzipanrohmasse ~ Marzipan mit Puderzucker, Eiweil} }& %

E! % 60 g Puderzucker  und Mehl griindlich verkneten. E%

z! y 1 EiweiB  Kleine, etwa kirschgroRe Kugeln &%
30 g Mehl  daraus formen. ¥

gs % 125 g geschalte Man?e:‘ Backofen auf 160 Grad vorheizen. (%
2; 9 (Caz; if Z:Ee)r Mandeln halbieren, je 3 Mandel- }& %
g& % 3 EL Rosenwasser halften (Spitzen nach oben) an die i%
v Kugeln andriicken. Auf ein gefettetes | .
2;’,54 oder mit Backpapier belegtes Blech & %

&S% setzen und 15 bis 20 Minuten backen i%
N 4 In der Zwischenzeit Zucker und I,
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Rosenwasser sprudelnd aufkochen.
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E;s% Die noch heiRen Bethmannchen ( g
2&4 damit bestreichen. Auf einem & %
&g Kuchengitter trocknen lassen. )
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'gg 1 Nach Belieben mit Puderzucker v
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1! % * Rosenwasser erhalten Sie in der ’\ medizinweltenservices (%

Apotheke oder im Reformhaus. Medical Content & Communication
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