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ZUBEREITUNG
Marzipanrohmasse in sehr kleine 
Würfel schneiden und mit dem 
Eiweiß vermischen. Vanillezucker 
und Zucker hinzufügen und ver -
rühren. Mehl zum Schluss dazu -
geben und nochmal alles gut 
durchrühren.

Den Teig mit einem Spritzbeutel 
in Hörnchenform auf ein Back blech 
mit Backpapier geben und mit 
Mandelblättchen bestreuen, vor-
sichtig fl ach drücken.

Den Backofen auf 175 °C vor-
heizen und die Mandelhörnchen 
circa 15 Min. backen.

Nach dem Erkalten die Enden der 
Mandelhörnchen jeweils in Schoko-
lade tauchen.

ZUTATEN
200 g Marzipanrohmasse

2 Eiweiß

1 Pk. Vanillezucker

100 g Zucker

50 g Mehl

Mandelblättchen 
nach Belieben

100 g Kuvertüre, Zartbitter 
oder Vollmilch

Minimandelhörnchen
Circa 30 Stück


